
CALDES DE MONTBUI
CENTRE HISTÒRIC

15 i 16

2025
MARÇ

TORNA LA  
CUINA TERMAL  

AMB L’OLLA  
MÉS GRAN DE  

CATALUNYA

NOVETAT!

CALDO TERMAL  
OLLA CALDERINA

Caldo termal, olla calderina i llenties
Parades d’alimentació i d’artesania

Tallers, activitats i atraccions infantils
Fira d’antiquaris i brocanters

Més informació:  
www.visiteucaldes.cat

• �Tast popular de llenties pardines, 
cuites amb aigua termal i foc de 
llenya, a càrrec de Llegums Parellada

• �Tast popular de caldo termal  
i olla calderina (amb cigrons,  
carn de vedella i porc) cuits  
amb aigua termal i foc de llenya

	 fins a acabar existències
	 es recomana portar got per al caldo

Plats 
estrella  

a la carta dels 
restaurants

DISSABTE  
15

DIUMENGE  
16

12.00 h
Llenties pardines

12.00 h
Caldo termal i olla calderina

17.30 h
Caldo termal i olla calderina

17.30 h
Caldo termal i olla calderina

PREUS POPULARS

CALDO TERMAL: 1 € / ració

OLLA CALDERINA: 2 € / ració 

LLENTIES: 1 € / ració

VENDA DE  
CALDO TERMAL 
5 € / ampolla



#moltmésqueaiguacalenta  /  #caldesdemontbui
@museuthermalia / @ajcaldesmontbui

Col·labora:

DIUMENGE 16 DE MARÇ 
De 10 a 14 h a la plaça de Can Rius

Taller Fem un clauer de l’olla, amb Anna Ribot
Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

D’11 a 14 h a la plaça de la Font del Lleó 
(davant del Museu Thermalia)

Olles i ràdio: Programació especial en directe de l’emissora  
municipal amb motiu del Mercat de l’Olla  

(107.8 FM i www.radiocaldes.cat)

A les 12 h, a la plaça de Can Rius
Espectacle infantil i familiar (animació) Embolica que fa fort,  

amb Marc Oriol

A les 17 h a la plaça de Can Rius
Espectacle infantil (pallassos) Fet a casa, amb Clow Sister

De 17 a 20 h a la plaça de Can Rius
Taller Hi ha un ratolí a la cuina!,  amb Anna Ribot 
Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

DISSABTE 15 DE MARÇ
De 10 a 14 h a la plaça de Can Rius

Taller Pintem rajoles d’oficis, amb Anna Ribot 
Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

A les 12 h a la plaça de Can Rius
Espectacle infantil (titelles), El drac a qui li encantava llegir  

i remenar cassoles, amb Pampallugues Teatre

A les 17 h a la plaça de Can Rius
Espectacle infantil (titelles), El follet, el gat i el pastisser,  

amb la companyia l’Invisible

De 17 a 20 h a la plaça de Can Rius
Taller d’herbes aromàtiques per cuinar, amb Anna Ribot 

Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

ANITA  
GISPERT  
La Fotògrafa  
de Caldes
EXPOSICIÓ | THERMALIA

BULL AMB EL  
MERCAT DE L’OLLA

Fes-te una fotografia  
i comparteix-la a les  

xarxes socials. 
#mercatdelolla

L’HORT 
identitat, diversitat  

i memòria del  
patrimoni cultural

EXPOSICIÓ | SALA DELGER

Caldo termal, olla calderina i llenties
Parades d’alimentació i d’artesania

Tallers, activitats i atraccions infantils
Fira d’antiquaris i brocanters



CALDES DE MONTBUI

Plats 
estrella  

a la carta dels 
restaurants

Cafè del Centre  
Cooperativa

Tel. 93 865 00 16
Mandonguilles casolanes  

de pollastre ecològic de can 
Palou amb xiitakes i ceps

Càmping  
El Pasqualet

Tel. 93 865 46 95
Fricandó de vedella  

amb moixernons

El Pa Torrat  
Tel. 93 865 40 78

Pizza termal 

El Remei  
Tel. 93 865 00 02

Peus de porc amb bolets  
fets a la cassola

Fika Brunch
Tel. 93 807 29 94

Cassoleta de la fira: estofat  
de cigrons de Cal Parellada 

amb verdures de la temporada,  
xiitake i la carbassa del Pontet

La Rectoria
Tel. 93 865 01 97

Peus de porc a la cassola  
fets a foc lent de llenya

La Taperia de Caldes
Tel. 93 156 06 07

Bomba farcida de rostit casolà

911 restaurant 
Tel. 623 592 255
Ramen de muntanya amb  
miso, ou i galets de Caldes

RV Hotels Broquetas  
Spa Termal 
Tel. 93 865 01 00
Mar i muntanya

Robert de Nola
Tel. 93 865 40 47
Estofat de cua de bou  
amb olives negres

Rosset 
Tel. 93 865 35 31
Suquet de peix

15 al 23
M A R Ç
2 0 2 5

D E L

#moltmésqueaiguacalenta  /  #caldesdemontbui
@museuthermalia / @ajcaldesmontbui

BULL AMB EL  
MERCAT DE L’OLLA

Fes-te una fotografia  
i comparteix-la a les  

xarxes socials. 
#mercatdelolla
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